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programma

Sabato 16 Novembre
ore 9.30 - Aula Magna ISISS “G.B. Cerletti” 
Convegno scientifico: “Climate change e vite:
come cambiare la gestione colturale del vigneto”

Saluti delle Autorità presenti 

Relatori:

• Vittorio Marletto (Osservatorio clima ARPAE Emilia Romagna):
“La crisi climatica globale e locale, cause, effetti e 
rimedi.”

• Andrea Pitacco (DAFNAE Università di Padova):
“Monitoraggio micrometeorologico del vigneto: uno 
strumento per aumentare la resilienza al cambiamento 
del clima.”

• Diego Tomasi (CREA-VE di Conegliano):
“Il clima che cambia: impatti sulla coltivazione e tipicità 
della Glera, come intervenire?”

Moderatore: Clementina Palese (giornalista professionista)

Interverranno i Dirigenti Scolastici della Rete delle 12 Scuole 
Enologiche Italiane.
 
Sarà possibile seguire il convegno in diretta streaming tramite il 
link che apparirà nel sito dell’Istituto “G.B. Cerletti”:
2° Concorso Enologico Nazionale Incroci Manzoni.

Al termine del convegno: visita al “Museo Luigi Manzoni” 
e, nella storica Bottega del Vino, buffet a cura del 
convitto della Scuola Enologica in collaborazione con
Fisar Treviso.
Gli studenti del Corso di Enologia presenteranno le diverse 
tipologie di Incroci Manzoni.

ore 14.00 - 15.00 - 16.00 - 17.00
Visite guidate al “Museo Luigi Manzoni”
e ai vigneti Manzoni.
Le visite saranno animate dagli studenti e dai docenti della Scuola 
Enologica.
Partiranno dall’Aula Magna ad intervalli regolari ogni ora.
Gruppi di massimo 15 persone.

ore 18.00 - Aula Magna ISISS “G.B. Cerletti” 
Premiazioni dei vini campioni del 2° Concorso Enologico 
Nazionale dei Vini Incroci Manzoni 
A seguire un buffet a cura dell’Istituto Alberghiero “M. Alberini” 
di Treviso in collaborazione con gli studenti della Scuola Enologica, 
che presenteranno i vini campioni del 2° Concorso Enologico.

Domenica 17 Novembre
Dalle ore 10.30 alle ore 18.30 - Aula Magna Università
Banchi d’assaggio con degustazioni dei Vini Incroci 
Manzoni, curate dagli studenti della Scuola Enologica in 
collaborazione con AIS Veneto e Unione Ex Allievi. 

Prezzo 10,00 € comprensivo di calice e sacchettino porta 
calice, degustazioni libere dei vini e dei prodotti tipici del 
territorio.

Oltre ai banchi d’assaggio, sarà possibile partecipare a delle 
degustazioni guidate:

a cura degli Studenti della Scuola Enologica, nella 
storica Bottega del Vino:
• ore 12.00 “INCROCI TRA FORMAGGI E VINO:
il contributo di Manzoni nel dialogo tra Bacco ed Aristeo”
• ore 16.00 “I PROMESSI INCROCI: il Manzoni si racconta”

a cura dei Sommelier AIS Veneto, in Aula Degustazione
della Scuola:
• ore 13.00 “I QUATTRO INCROCI MANZONI:
un percorso di ricerca e qualità”
• ore 17.00 “SUA  MAESTÀ MANZONI BIANCO:
tra territori e stili”

Prezzo degustazioni guidate 5,00 € cad.
(da pagare in loco)
Prenotazione obbligatoria

ore 10.00 - 11.00 - 12.00 - 14.00 - 15.00 - 16.00 - 17.00
Visite guidate al “Museo Luigi Manzoni” e ai vigneti 
Manzoni.
Le visite saranno animate dagli studenti e dai docenti della 
Scuola Enologica.
Partiranno dall’Aula Magna ad intervalli regolari ogni ora. 
Gruppi di massimo 15 persone.

L’anno scorso, in occasione del cinquantesimo anniversario della 
sua scomparsa, il nostro Istituto decise di dedicare un Concorso 
Nazionale all’ amato Professor Luigi Manzoni che fu Preside di 
questa prestigiosa scuola.
Il successo dell’iniziativa, con la partecipazione di tante aziende 
vitivinicole e con gli appuntamenti di carattere divulgativo, 
ha dimostrato che quell’idea era il modo migliore per rendere 
omaggio al famoso genetista e per esaltare le caratteristiche di 
quegli Incroci che furono il risultato di una paziente e sapiente 
ricerca scientifica.
Dalla consapevolezza della riuscita della prima edizione del 
Concorso Nazionale, è nata spontanea la decisione di dare 
seguito a quell’esperienza arricchendola con ulteriori momenti 
che vedranno protagonisti in particolare gli allievi del Cerletti 
e dell’Istituto Alberghiero Alberini e la preziosa collaborazione 
delle principali associazioni di sommelier.
Della levatura di Manzoni si è scritto e detto molto. Ma c’è un 
modo forse ancora migliore per coglierla: visitare quel Museo 
a lui dedicato che attraverso preziosi documenti, collezioni e 
strumenti di lavoro, racconta il suo impegno e le sue geniali 
intuizioni. Un grazie sentito va anzitutto alla famiglia Manzoni, 
agli enti pubblici e a quei privati che permettono di rendere il 
giusto tributo alla figura dell’illustre Professore con lo sguardo 
proiettato nel futuro.

La dirigente scolastica
Mariagrazia Morgan

Prenotazioni visite guidate e degustazioni
ufficio IAT Conegliano:

0438.21230 - iat@comune.conegliano.tv.it


